
生活の安全安心を支え続ける確かな技術と情熱　コンクリート製品製造販売

株式会社 上田商会

〒059-0015　北海道登別市新川町２丁目５番地１
E-mail　ホームページのメールフォーム

TEL.（0143）85-2021　　FAX.（0143）88-1663
http://www.ueda-gr.jp

　1925年（大正１４年）の創業以来、北海道におけるコンクリート製品製造のパイオニアとして、北
の大地の発展と共に歩んでまいりました。皆さまと積み重ねてきた歴史の中で培った『確かな技術』
と『情熱』で、コンクリート製品の長寿命化や限られた資源の有効活用、環境に配慮した製品開発
等の実現をさらに推進し、未来へ繋げます。

◎千歳工場：土木用コンクリート二次製品、建築用Ｐｃａ製品　
◎川上工場：各種コンクリート二次製品、即時脱型専門工場（バイコン）、
　　　　　　土木・建築用コンクリート二次製品（即時脱型専門工場）
◎後志工場：土木用コンクリート二次製品、生コンクリート
◎登別工場：土木用コンクリート二次製品
◎砂原工場：土木用コンクリート二次製品、生コンクリート
■即時脱型製品製造技術　　　 ■梁・柱自在製造技術
■高性能コンクリート製造技術　■薄肉ＰＣ版製造技術
■産業副産物利用技術（フライアッシュ、製鋼スラグ骨材、高炉スラグ骨材）

新製品
◎プレキャスト・ガードレール＆ガードパイプ連続基礎ブロック
自転車のチェーンをイメージし、ボルト１本で製品同士を連結し独自の形状により、製品が自由自在な角度で連結する
ことができ、道路の曲線に自由に追従することができるようになりました。
◎ＦＲ横断側溝
道路の縦断勾配に柔軟に対応し、車輌のスムーズな走行を実現した仕様となっています。

株式会社 上田商会
事 業 内 容

創 立
資 本 金
代 表 者
従 業 員 数

土木用コンクリート二次製品・維持補修
工事・コンクリート診断・生コンクリート・
建築用コンクリート二次製品（梁・柱・
カイザー板）・マーベルレック
昭和25年11月（創業大正１４年３月）
7,200万円
代表取締役　上田　朗大
146 名

COMPANY DATA

▲FR 横断側溝

主要製品・保有技術

主要設備

▲Pca大梁・小梁が採用されたビル（東京都豊州）

加入団体
一般社団法人　全国コンクリート製品協会
北海道エコスラグコンクリート製品協同組合
エコサルファー防食工法協会
全国ボックスカルバート協会
日本共同溝工業会

設　備　名 設置工場 設　備　名 設置工場 設　備　名 設置工場
縁石・ILB 製造自動プラント

川上工場
薄肉 PC版製造設備

登別工場
FMSライン製造システム

千歳工場
鉄筋コンクリート管成形機 高性能コンクリート製造システム 定置式梁・柱製造システム
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水産物のご用命はカネサン佐藤水産へ

株式会社 カネサン佐藤水産 本社工場

〒050-0083　北海道室蘭市東町３丁目31番１号
E-mail　ホームページのメールフォーム

TEL.（0143）45-5111　　FAX.（0143）45-5181
http://kanesan-sato.co.jp

　弊社は、総合的な水産物の販売と製造を通してお客様との温かい心の触れ合いを大切にし、良い
品質と適正価格、的確な情報を提供し皆様の信頼を得ることこそ当社の使命と考えています。

株式会社 カネサン佐藤水産 本社工場 事 業 内 容
創 立
会 社 設 立
資 本 金
代 表 者
従 業 員 数
加 入 団 体

水産物卸売及び水産加工品の製造販売
昭和４年８月
昭和 43年８月5日
1,000 万円
代表取締役　佐藤　有一
110名
室蘭市水産物卸売協同組合

COMPANY DATA

主要製品・保有技術

主要設備

▲いくら醤油味

設　備　名 台数
いかソーメン加工ライン
醤油いくら加工ライン
ハンバーグ製造機械
冷凍倉庫（1,000t）

３台
１台

◎イクラ醤油味　◎いかそうめん
◎鮭のスモークソフト葉（鮭とば）
■醤油いくら加工技術
■ハンバーグ加工技術

開発製品
◎「もっちー煮」
　（2011年　第18回北海道加工食品
フェア　奨励賞　受賞）
　北海道産のジューシーな具をすりつ
ぶしたジャガイモの衣の中に詰めた、
新しいタイプの食品です。皮はもちも
ち、中身はジューシー。煮ても揚げて
もおいしい北国グルメです。100％北
海道産の鮭と国産のイカを使用しています。
◎「鮭のきざみハンバーグ」
　（2008年　第16回　北海道加工食品フェア　優秀賞　受賞）
　北海道の食材にこだわった、まったく新しいコンセプトの骨なし刻み食品です。
１００％北海道産の鮭と玉ねぎを細かく刻むことにより、現代の生活二ーズに
合ったヘルシー･ジューシーな食品なので､お子様からお年寄りまで幅広い年
齢層に喜ばれることと思います｡ぜひ北海道の自然感あふれるワイルドな風味
をお楽しみください。
◎「イカのきざみハンバーグ」
　（2009年　第17回　北海道加工食品フェア　奨励賞　受賞）
　北海道産の玉ねぎをたっぷり使い自然の甘みを表現し、更に国産イカの身を
細かく刻むことにより素材本来の食感と旨みを損なわず造りました。
◎「いくら醤油味」
　（第51回　全国水産加工たべもの店　大阪府知事賞　受賞）
　標津前浜定置網漁の秋鮭のみを使用しており、鮭卵が熟し、旨みとこくのある
９月中旬から１０月末の間に生産します。

▲いかそうめん▲鮭のきざみハンバーグ ▲イカのきざみハンバーグ ▲揚げじゃがくん

▲もっちー煮
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