
安全で快適な社会を目指して

株式会社 メイセイ・エンジニアリング

〒050-0074　北海道室蘭市中島町３丁目11番２号
E-mail　mecinfo@mec-eng.co.jp

TEL.（0143）43-8113　　FAX.（0143）45-3316
http://www.mec-eng.co.jp

　当社は１９８４年の創業以来、橋梁および各種土木構造物を中心に、道路・河川・港湾などの社
会資本の整備に関わり、建設コンサルタントとして地域社会に貢献してまいりました。
　２１世紀を迎えた今日、地球温暖化・少子高齢化など様々な問題が顕在化し、また、高度経済成
長の時代を経て整備・蓄積されてきた社会資本は、老朽化に伴う更新の時期を迎えようとしており
ます。当社は、限られた予算・環境への配慮など、様々な状況やニーズに対応すべく技術力の向
上に努め、豊かで潤いのある社会資本の整備に取り組んでまいります。

◎建設コンサルタント　　◎地質調査業　　◎測量業
■技術者資格
　●工学博士　２名　●技術士　12名（建設部門　11名、応用理学部門　１名）　　●技術士補　19名（建設部門）
　●RCCM　 18名　●コンクリート診断士　３名　　　●コンクリート技士　１名　●測量士　　 ７名
　●測量士補　８名　●第２種情報処理技術者　 １名　●公害防止管理者　２名（水質）
　●一級土木施工管理技士　27名　●道路防災点検技術有資格者　10名　 　　　　●２級建築士　１名
　●地質調査技士　２名　●地質情報管理士　１名　　 ●２級ビオトープ計画管理士　１名
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事 業 内 容

創 立
資 本 金
代 表 者
従 業 員 数
事 業 所
主要取引先

建設コンサルタント
（橋梁及び各種土木構造物等）
昭和 59年 11月
1,000 万円
代表取締役社長　　西潟　　勝
40名
本社、札幌支店
北海道開発局、北海道、室蘭市他

COMPANY DATA

主要製品・保有技術

受賞実績

H15設計：東室蘭駅 東口
交通広場（発注：室蘭市）

H20設計：苫小牧市 植苗橋
（発注：苫小牧市）

H23設計：鷲別川 魚道設計
（発注：室蘭建設管理部）

H24設計：室蘭市 崎守法面
（発注：室蘭開発建設部）

○平成29年度　留萌建設管理部優秀技術者等表彰（平成28年度業務）
　　対象業務名「（地道債１１９）上遠別霧立線外交安工事　実施設計」
○平成30年度　北海道開発局室蘭開発建設部優良工事等表彰（平成29年度業務）
　　対象業務名「室蘭開発建設部管内　交通実態調査業務」
○平成30年度　北海道開発局函館開発建設部優良工事等表彰（平成29年度業務）
　　対象業務名「一般国道２２９号　せたな町　嗣内橋補修設計外一連業務」
○令和元年度　室蘭建設管理部優秀技術者等表彰（平成30年度業務）
　　対象業務名「白老大滝線　交付金（改築）工事護岸工調査設計」
○令和元年度　北海道開発局室蘭開発建設部優良工事等表彰（平成30年度業務）
　　対象業務名「一般国道３６号　白老町外　施工計画検討資料作成業務」
○令和元年度　北海道開発局小樽開発建設部優良工事等表彰（平成30年度業務）
　　対象業務名「一般国道５号　仁木町外　東町構造物設計業務」
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もっちゃんの麺には愛がある !

株式会社 望月製麺所

〒059-0001　北海道登別市新栄町１番地14
E-mail　webmaster@mochizuki-seimen.com

TEL.（0143）85-2236　　FAX.（0143）85-3021
http://www.mochizuki-seimen.com

　当社は、昭和 33年に創業後、昭和 45年に株式会社望月製麺所を設立して以来、ラーメン、そば、
うどん、パスタなど様々な麺製品を製造しています。北海道の小麦生産者を応援したい思いと北
海道産小麦の美味しさを多くの人に知ってもらいたいとの願いから、「十勝産 100% 小麦」と
「YES！clean」認定小麦を使い分け、商品作りをしています。当社は、製麺業の中でもいち早く「地
産地消」を合い言葉に、道産の小麦や蕎麦を使用した商品開発に力を入れ、その取り組みと製麺
技術においては製麺業界でも随一であると自負しています。

◎ラーサラ三郎　　　　◎うま味ラーメン
◎登別閻魔ラーメン（登別ブランド推奨商品）
◎室蘭カレーラーメン　◎トマトラーメン　◎北竜蕎麦
◎生パスタ　　　　　　◎焼そば　　　　◎餃子の皮
◎ちょっと汁有り担々麺
◎イエスクリーン小麦使用の生うどん・生ひやむぎ　
■食品衛生管理責任者　２名
■２級ボイラー技士　　１名
■製麺技能士　　　　　１名

株式会社 望月製麺所
事 業 内 容
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加 入 団 体

ラーメン・うどん・そば・皮類の製造販売
外食（ラーメン店等）経営と指導
昭和33年４月１日
1,000万円
代表取締役社長　望月　一延
22名
北海道製麺共同組合
北海道中小企業家同友会
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主要設備
設　備　名 台数

トム真空ミキサー
トム延打ち製法麺機
トム熟成庫
自動茹釜機

３台
１台
１台
１台

設　備　名 台数
茹自動計量機
自動むし麺ライン
金属探知機

1台
1台
２台

今後の展望
　麺を通じて北海道原料・北海道の加工品
の素晴らしさを全国に発信するとともに、
常に社員と共に成長する企業を目指します。
今後も【地産地消】を合言葉に生産者の顔
が見える安心・安全な商品開発を進めて参
ります。

開発製品
◎北海道産小麦「きたほなみ」と「春よ恋」「ゆめちから」など
をブレンドしたラーメンを製造しているほか、うどんや蕎麦、
パスタも道産小麦を使用したものを製造。小麦の香り、味
を大切にした商品開発を行っている。
◎原材料のみならず、地元登別をイメージし登別ブランド推進
協議会登別ブランド第１号に認定された「閻魔ラーメン」や
道内で収穫された調理用トマト“シシリアンルージュ”を使
用した「トマトラーメン」など、“地産地消”にこだわった商
品開発を行っている。
◎これらの取り組みにより、道内から道産小麦に関する問い
合わせや相談も多い。

Techno Message5454 Techno Message


